
 

  Tageskarte                                       

Menü:  

 
Kürbiscreme Suppe    

____________ 
Herbstliche geschmorte Gänsekeule    

auf Mandelhölzer Grünkohl, Bratapfel und Bratkartoffeln 
____________ 

Mousse mit Beerensauce  
 

3 Gänge - € 32 ;         2 Gänge  €29 (Suppe oder Dessert und Hauptgang) 
 

 

Winterlicher Salat mit Ente „Confit“      € 19 

Entenkeule langsam und bei geringer Temperatur im eigenen Fett 

geschmort, serviert auf einem Salat mit Rucola, Kirschtomaten, 

Cranberries, Kartoffelscheiben, Birne und Blaukäse    

 

Salatteller „Grüne Tanne“       € 18 

Gemischter Blattsalat Bratkartoffeln, mit Putenmedaillons 

und einem Spiegelei 
Salad Platter roasted potatoes, goat cheese and turkey medallions 
 

Cesar Salat          € 12 

Salatherzen mit Parmesandressing, Kirschtomaten, Croûtons und 

roten Zwiebeln 
Classic Cesar salad with tomatoes and parmesan  
- mit Putenmedaillons with turkey medallions     € 17 

- mit gegrillten Campas with grilled shrimp      € 19 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Nun ist Grünkohlzeit 

 
Herbstliche geschmorte Gänsekeule      € 28 

auf Mandelhölzer Grünkohl, Bratapfel und Bratkartoffeln 
Goose – leg with winter cabbage and roasted potatoes 
 

Mandehölzer Grünkohl mit einer gebratenen Brägenwurst,     € 17 

scharfem Senf und Salzkartoffeln  
Winter cabbage with a local Sausage 
 

Unsere beliebte Grünkohlplatte       € 18 

Schweinebraten, Schweinebauch und Brägenwurst servieren wir 

mit Salzkartoffeln  
Mixed Winter cabbage platter with porkroast, porkbelly and sausageand potatoes 

 

Geschmorte Gänsebrust         € 26 

Servieren wir mit einem Bratapfel, Apfelrotkohl und  

Kartoffelklößen mit Semmelbutter 
Pork schnitzel with forrest mushrooms and roasted potatoes 
 

Oberförster Schnitzel        € 18 

Paniertes Schweineschnitzel, gebratene Waldpilze, kräftiger Jus, 

Salzkartoffeln und mit einem kleinen Salat 
Pork schnitzel with forrest mushrooms and roasted potatoes 
 

Rumpsteak, 200g         € 27 

Vom Grill, gebackene Zwiebeln, Kräuterbutter,  

Pommes Frites und bunter Salat 
New York strip steak with onions and roasted potatoes  
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Unser beliebtes Wildgoulasch       € 19 

Aus dem Harzer Wald, Rotkohl und Kartoffelklöße 
Deer stew with red cabbage and potato dumplings 
 

 
Mandelholz Cheese - Burger 
100% deutsches Rindfleisch vom Grill mit Käse überbacken,  
Zwiebeln und unserer hauseigenen Senf Honig - Aioli (Sauce),  
Salat und Tomate auf einem knusprigen Sauerteigbrötchen dazu 
Pommes Frites          € 17  

Cheeseburger with Onions, Mustard –Honey Crème lettuce and Tomato   
 

Braten vom heimischen Rotwild        € 21 

Apfel-Cranberry-Kompott, Rotkohl und Kartoffelklöße mit 

Semmelbutter dazu Rotwein Sauce  
Marinated deer roast with red cabbage and dumpligs  

 

Risotto des Tages  (vegetarisch)       € 16 

Cremiges Risotto, Rote Bete Spähne und Parmesan 
Risotto of the day with red beet chips  
 

Flammkuchen 

Original : Mit Speck, Zwiebeln und Käse     € 14 

Thinn savory tarte from Elsass with bacon, onions and cheese  
 


